SCHULCATERING

Speiseplan
02.06. bis 06.06.2025

KW 23

Gnocchi GW,E Backfisch (Seelachs) = G,W,F Vollkorn-Fusilli (BIO) GW Hahnchengeschnetzeltes M,Sr Salzkartoffeln
M e n a 1 SahnesoBe GWM Joghurtremoulade EM,)5 Rote Linsen - Bolognese Parboiled Reis Bio Krauterquark M
Karotten-Erbsengemiise Dampfkartoffeln Mandarinen-Krautsalat Kaisergemiise (Brokkoli, Eisbergsalat
DGE-Linie Gurkenrohkost-Scheiben Karotte, Blumenkohl) Joghurtdressing M
kJ: 2451 kcal: 585,8 kJ: 1493 kcal: 356,8 kJ: 2089 kcal: 499,4 kJ: 1830 kcal: 437,4 kJ: 1315 kcal: 314,4
Gnocchi GW,E Pfannkuchen GWEM Vollkorn-Fusilli (BIO) GW veg. Schnitzel (auf GWHEMA4 Spargelcremesuppe GW,M
. Puten-SahnesoBe @ ocweM234 |VanillesoBe M Bolognese (Rind) Sr Milchbasis) | Croutons GW
M ehu 2 Karotten-Erbsengemiise Gurkenrohkost-Scheiben Mandarinen-Krautsalat veget. BratensoBBe GWSSw,18 | Kornerbrétchen GWRGeH,Ss
Bunt- gemlschte ParbOiIed Reis Bio
Alternative Kaisergemiise (Brokkoli,
Karotte, Blumenkohl)
kJ: 2484 kcal: 593,6 kJ: 2116 kcal: 505,7 kJ: 2077 kcal: 496,4 kJ: 1704 kcal: 407,3 kJ: 2233 kcal: 533,8
°Fusilli °Seelachs in . °Fusilli °Hihnchengeschnetzeltes (3 °Salzkartoffeln
.o °helle SoB3e M Tempurateig ' °Rote Linsen - Bolognese °Parboiled Reis (BIO) °Krauterquark M
Menu 3 °Erbsen - Karottengemiise M °Quarkdip M °Mandarinen-Krautsalat °Kaisergemiise (Brokkoli, °Eisbergsalat
Gluten- °Joghurtdessert M °Dampfkartoffeln °Soja-Pudding (Vanille) S1 Karotte, Blumenkohl) °Joghurtdressing M
laktose-frei °Gurkenrohkost-Scheiben °Frischobst °Joghurtdessert M
*Sp’:rmn von Qluteh/Lac.tbse °Frischobst
crnen enchaleen seir kJ: 3198 keal: 764,3 kJ: 4540 keal: 1085,1 kJ: 3449 keal: 824,3 kJ: 2312 keal: 52,7 kJ: 1616 keal: 386,2
Zitronenquark M Frischobst Vanillepudding M Frischobst Erdbeerjoghurt M
kJ: 407 kcal: 97,2 kJ: 204 kcal: 48,8 kJ: 330 kcal: 78,8 kJ: 204 kcal: 48,8 kJ: 342 kcal: 81,8

Die grin hinterlegten Angebote/Komponenten entsprechen
dem DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen®.
Sie wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung

Guten Appetit!

enthalt Dinkel |

Schalenfriichte/Niisse |
enthédlt Macadamianuss |

e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert und mit diesem

Logo “?'\ ausgezeichnet.
G

enthalt Fisch |

enthalt Krebstiere | enthalt Lupine |
enthalt Walnuss | enthalt Kaschunuss|
enthalt Sellerie | enthalt Sesam|

enthalt Eier| enthalt Erdnuss |

enthalt Khorasan/Kamut|
enthalt Mandell enthalt Haselnuss |
enthalt Queenslandnuss | enthalt Senf |

Glutenhaltiges Getreide | enthalt Weizenl| enthalt Gerstel  enthalt Hafer|

enthdlt Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose L*)I  enthilt YJEL
enthalt Pecannuss | enthalt Paranuss | enthalt Pistazie |
enthalt Schwefeldioxid und Sulfite | enthalt Weichtiere

enthidlt Roggen |

mit Farbstoff| mit Konservierungsstoff | mit Geschmacksverstarker | geschwefelt |

mit Nitritpokelsalz | gewachst

mit Antioxidationsmittell mit Phosphat! mit SiiBungsmittel |
Kilokalorien | Kilojoule

geschwarzt |

* in der gluten-& lactosefreien Meniilinie verwenden wir selbstverstindlich ausschlieB3lich lactosefreie Milch!

Bio-Kontrollstelle DE-OKO-006 - Cafeteria Tim Schdfer -

Anderungen vorbehalten




